https://www.coolinarika.com/recept/1069323/?meta_refresh=1
Možete se povezati na poveznicu stranice Coolinarika.com ili u privitku imate sliku u pdf-u
Zadatak.
1. Proučiti recept za muffine. Ispisati sve imenice i odrediti im padež. Pazi na određivanje padeža imenici! POSTAVLJATI PADEŽNO PITANJE UVIJEK U KONTEKSTU, NIKAD IZVAN REČENICE!
2. Pronaći pogreške u tekstu (pravopis - pisanje zareza, veliko slovo, pogrešno pisanje riječi, strane riječi koje možeš zamijeniti hrvatskima...) i predložiti točno rješenje.
3. Izborna aktivnost! Ispeći muffine i obradovati svoju obitelj! :) (slike muffina postaviti u grupu ;)) 
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Muffini - osnovni recept

Osnovni recept za muffine. u ovaj recept mofete dodavati bilokoje arome koje.
poelite, te se jednako dobro spremaju sa obicnim i bezglutenskim brasnom
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1. Zagrifte peénicu na 185 C stupnjeva.

2. Uveliko] posudtpomijetat suhe sastojke

3 Dodati jaja, mijeko (mijeko moete zamijentt tekuéim jogurtom) | ulje

4 Mijesai sve sastojke viicom, ne mjedalicom, dok s@ sv ne poveZe u glatk smjesy, e

dodatiZeljeno suho il svjeze voce, Cokoladne mrvice li druge arome.

Zlicom napurite papirate kalupe malo iznad 1/2 visine kalupa, te stavite upeé na 15

minuta.

6. Nakon 15 minuta, il kad dobiju ljepu zatnu boju, ivadite muffine vani | pustite da se
malo ohlade. Ukrasie po el
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